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OBJETIVO (S) :

Objetivo General:

Al final de la UEA el alumnado sera capaz de:

Conocer la importancia de las principales especies animales domésticas y sus
aportaciones para el consumo de alimentos en México.

Objetivos Parciales:

Al final de la UEA el alumnado serd capaz de:

R

w

Identificar las especies, razas y las regiones de produccidén de los
animales domésticos productivos en México.

Distinguir las formas y métodos de crianza de los animales domésticos
productivos en México.

Conocer la preparacidn, aprovechamiento vy consumo de los principales
alimentos de origen animal en México.

Identificar las principales especies animales alternativas para el consumo
en México.

CONTENIDO SINTETICO:

Introduccidn.

.1 La cocina como un punto de convergencia entre la produccidn animal y las

diferentes culturas.

.2 El1 maiz, denominador comin de la cocina mexicana.

Visita al Mercado de San Juan en la ciudad de México.

.4 Visita al Mercado de San Juan en la ciudad de México.

Regiones de produccidén, formas y métodos de crianza, preparacién vy
aprovechamiento de las principales egpecies animales para el consumo en

México.
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2.1 E1 cerdo.
2.1.1 Ecotipos o razas locales relevantes.
2.1.2 Regiones de produccidn, formas y métodos de crianza particulares.
2.1.3 Formas de preparacidén, aprovechamiento y consumo de los productos,
subproductos y derivados alimenticios.
2.1.4 La carne.
2.1.5 Las visceras.
2.1.6 Otros derivados.
2.2 La res.
2.2.1 Ecotipos o razas locales relevantes.
2.2.2 Regiones de produccidn, formas y métodos de crianza particulares.
2.2.3. Formas de preparacidén, aprovechamiento vy consumo de los productos,
subproductos y derivados alimenticiocs.
2.2.4 La carne.
2.2.5 La leche.
2.2.6 Las visceras.
2.2.7 Otros derivados.
2.3 La oveja.
2.3.1 Ecotipos o razas locales relevantes.
2.3.2 Regiones de produccidn, formas y métodos de crianza particulares.
2.3.3 Formas de preparacidén, aprovechamiento vy consumo de los productos,
subproductos y derivados alimenticios.
2.3.4 La carne.
2.3.5 La leche.
2.3.6 Las visceras.
2.4 La cabra.
2.4.1 Ecotipos o razas locales relevantes.
2.4.2 Regiones de produccidn, formas y métodos de crianza particulares.
2.4.3 Formas de preparacidn, aprovechamiento vy consumo de los productos,
subproductos y derivados alimenticios.
2.4.4 La carne.
2.4.5 La leche.
2.4.6 Las visceras.
2.5 Las aves (guajolotes, gallinas ponedoras, pollos de engorda, patos,
gansos, falisanes, codornices, perdices).
2.5.1 Ecotipos o razas locales relevantes.
2.5.2 Regiones de produccidn, formas y métodos de crianzas particulares.
2.5.3 Formas de preparacidn, aprovechamiento vy consumo de los productos,
subproductos y derivados alimenticios.
2.6 Algunas especies alternativas.
2.6.1 Peces, ajolotes, ranas, caracoles y chapulines.
MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:
\i) Al inicio del cursoc el profesorado presentara el contenido de la UEA y las
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modalidades de evaluacidn.

b) El proceso de enseflanza-aprendizaje se basard en la participacidn activa
del alumnado mediante la busgueda y andlisis de 1la informacidn, 1la
exposicién de temas, la revisién de capitulos de libros y de articulos
especializados, su discusidén con el profesorado vy los compafieros o
compafieras del grupo.

c) Esta Unidad de Ensefianza-Aprendizaje podra impartirse en modalidad
presencial, remota o mixta dependiendo de las condiciones que prevalezcan
en el momento. Es recomendable que el profesorado se apoye en el uso de

las Tecnologias de la Informacidn y Comunicacidn (TIC).

MODALIDADES DE EVALUACION:
Evaluacidén Global:

Incluird evaluaciones periddicas vy, en su caso evaluacidén terminal. Se
considerarédn para la evaluacidn las tareas, exposiciones en clase o
seminarios, asi como 1la participacién y desempefioc dentro del curso. Los
factores de ponderacidén serdn a juicio del profesorado y se dardn a conocer
al inicio del curso.

Evaluacidén de Recuperacidn:
A juicio del profesorado, consistird en una evaluacidén escrita qgue incluya

todos los contenidos tedricos y précticos de la UEA, o solo agquéllos que no
fueron cumplidos durante el trimestre.

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDABLE:

Necesaria:

1. Chalate-Molina, H., Gallardo-Lépez, F., Pérez-Hernandez, P., Lang-Ovalle,
F.P., Ortega-Jiménez, E., Vilaboa Arroniz, J. 2010. Caracteristicas del
sistema de produccién de bovinos de doble propdésito en el estado de
Morelos, México. Zootecnia Tropical 28(3): 329-339.

2. Cuevas, M.J. (2014). Maiz: Alimento fundamental en 1las tradiciones y
costumbres mexicanas. PASOS. Revista de Turismo y Patrimonio Cultural
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Recomendable:

1. Carrera Chévez, B., Gémez Cruz, M.A., Schwentesius Rindermann, R. 2014. La
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Ganaderia Bovina de Carne en México: Un Recuento Necesario Después de la
Apertura Comercial. Universidad Autdénoma de Ciudad Judrez. Ciudad Judrez,
Chihuahua, México. 107 p.
Centuridén-Hidalgo, D., Espinosa-Moreno, Ths 3 Poot-Matu, o w P
Cazares-Camero, J.G. 2003 Cultura alimentaria tradicional de la regidn
Sierra de Tabasco. Coleccidn José Maria Pino Sudarez. Estudios regionales y
de Desarrollo. Universidad Judrez Autdnoma de Tabasco. Villahermosa,
Tabasco, México. 102 p.
Friedrich, T. 2014. Produccidn de alimentos de origen animal: Actualidad y
perspectivas Revista Cubana de Ciencia Agricola, 48 (1): 5-6.
OMS vy FAO. (2009). Codex Alimentarius.Produccidn de alimentos de origen
animal (2a. Ed.). Roma, Italia.l1l35 p.
Radidla.,. ¥ C., Telentone, R.,; VEga, Sh.,; Del Moupee, J9. , Rode. R., Deoan, K.
Garcia, P., San Martin, L., Safdie, K., Radilla, V. M. y Gardufio, G.
(2014). Manual de inocuidad. Secretaria de Salud. Sistema Nacional Para el
Desarrollo Integral de la Familia. México. 180 p.
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