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OBJETIVO(S) :

1.

Reconocer los
las especies pecuarias.

Reconocer 1los
para la alimentacidn animal.
Definir los

Objetivo General:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

procesocs de

Objetivos Especificos:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

principios nutritivos

los requerimientos nutricionales de las especies pecuarias.

CONTENIDO SINTETICO:

Estudio de
el ganado.
.1 Deshidratados.
.2 Acidificados.

los métodos

Analisis de los sistemas de almacenamiento.

Recursos alimenticios disponibles en la regiédn
.1 Recursos forrajeros.
.2 Subproductoeos industriales.

elaboracidn y conservacidén de los alimentos para

principales ingredientes disponibles en cada regién del pais

de los ingredientes en congruencia con

Yy procesos de conservacidn de los alimentos para
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3.3 Subproductos de cereales.
3.4 Subproductos de origen animgl-

4. Elaboracidn de dietas para las distintas especies pecuarias.

4.1 Formulacicnes de raciones matematicas.
4.2 Formulacliones de raciones por programas computarizados.

MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

a) Al inicio del cursc el profesor presentarid el contenido de la UEA, las|.
modalidades de conduccidn y los criterios de evaluaciodn. -

b) El proceso de ensefianza—aprendlzalje se basara en la particilpacidn activa

del alumno mediante la blusqueda y analisis de la informacidn, 1la
exposicidén de temas, la revisién de capitulos de libros y de articulos
especializados, su discusidn con el profesor y los compafieros del
grupo. |

MODALIDADES DE EVALUACION:
Evaluacidén Global:
Incluira evaluaciones periddicas y, en su caso, evaluacidn terminal. Se
consideraran para la evaluacidn las tareas, eXxposiciones en clase ©
seminarios, asl como la participacion y desempefio dentro del curso. Los

factores de ponderacidén seran a juicio del profesor y se daran a conocer al
inicio del curso.

Evaluacioéon de Recuperacioén:

A juicio del profesor, consistird en una evaluacidn escrita que incluya todos
los contenidos tedricos y practicos de la UEA, o solo aquellos que no fueron
cumplidos durante el trimestre.

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDABLE:

NECESARIA

1. Alba, J.D. (1971) Alimentacidn del ganado en América latina. Prensa médica
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Mexicana.

2. Gil-Hernandez, A. (2010) Tratadp de Nutricidn. 2a ed. Tomo II: Composicidn
y Calidad Nutritiva de los Alimentos. Editorial Médica Panamericana. 812

pags.

—

3. Instituto de Quimica. (1991) Revista de agrogquimica y tecnologla de
alimentos.
4, Lébépez-Vazquez, Vanaclocha, A.C. {2004) Tecnologia de Alimentos.

Tecnologia de Mataderos. Ediciones Mundili Prensa.
5. Price, J.F. y Shmeigent, B. (1971) The science of meat and meat products.

W.H. Freeman. San Francisco, USA.

RECOMENDABLE

1. Gerrard, F. (1977) Meat technology. Horthwood Publ. Ltd. London.

2. Heoff, J.E. (1971) Los alimentocs. Herman Blume. Madrid, Espafia.
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