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OBJETIVOQ(S) :

Objetivo General:
Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Reconocer y utilizar los fundamentos de las operaciones Yy procesos que
determinan los criterios de su aplicacidn en la industria alimentaria.

Obietivos Especificos:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de: 1

- Reduccidn de tamario.
- Mezclado. -
- ExXtrusién. .
- Separacidn sdélido-liquido.

CONTENIDO SINTETICO:

Reduccidédn de tamafio. .
g6lidos, teoria. fuerzas de compresidn, impacto y cizalla.
rReduccion de tamailo de alimentos fibrosos.

Reduccidn de tamano de alimentos secos.

Ligquidog: emulsidén y homogenizacidn.
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Mezclado.
Tipos y principios de mezclado. Criterios de seleccidn de equipo.

Mezclado de liquidos de bkaja viscosidad.
Mezclado de liguidos muy viscosos y pastas.
Mezclado de sdlidos.
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3. Extrusiodon.

3.1 Principios basicos. .

3.2 Rendimiento térmico en la extrusidn.

3.3 Aplicaciones en alimentos.

4, Separacidn sdlido-liguido.

4.1 Filtracidn: Intrcduccidn, ' dplicaciones, "medios filtrantes.
Compresibilidad de la torta y ayvuda de filtros.

4,2 Teoria general de la filtracidn.

4.3 Procesos de membrana.

4.3.1 Ultrafiltracidn y osmosis inversa. Teoria y aplicaciones.

4.3.2 Caracteristicas de membranas.

4,3.3 Sistemas de ultrafiltracidn y osmosis inversa.
MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

Al inicio del curso el profesor presentard el contenido de la UEA, las

articulos en temas seleccionados, de forma individual © en eqguipo.

MODALIDADES DE EVALUACION:

Evaluacidn Global:

Incluirid al menos tres evaluaciones periddicas y una evaluacidn terminal.

CUuUXso.

Evaluacidn de Recuperacidn:

\.

modalidades de conduccidn y 1los criterios de evaluacidn. El profesor expondra
y discutird c¢on los alumnos, apoyvade por medios como pizarrdén y medios
audiovisuales. Mediante ejercicios y ejemplos de diversos procesos de la
industria alimentaria el alumno aplicard 1los conocimientos adquiridos asi
como desarrcllard nuevos procesos gqgue le permitan adaptar las diversas
operaciones de acuerdo a las nuevas tecnologilas y equipoes que van surgiendo
en la industria de los alimentos. El alumno leerd, presentard y discutird

primeras podran realizarse por medio de la participacidédn del alumno, tareas,
reportes escritos, expesiciones y evaluaciones escritas. Los factores de
ponderacidn seran a juicio del profesor y se daran a conocer al inicio del

A juicic del profesor, consistird en una evaluacidn escrita que incluya todos
los contenidos tedricos de la UEA, © sdlo aquellos que no fueron cumplidos|
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durante el trimestre. |

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDABLE:

1. Bosguez-Molina, E. v Ccoclina-Irezabal, M. L. (1999} Fundamentos vy
Aplicaciones del Procesamiento Termlco de Frutas y Hortalizas, Primera ed.
México: UAM-Iztapalapa. -

2. Fellows, P. {1994) Tecnologia del Procesado - de Alimentos, México:
Acribia.

3. Foust, A. and Wensel, L. A. (1897) Principios de Operaciones Unitarias, 60
ed., México: C.E.C.S.A.

4. Guy, R. y Ribas, A. I. (2002} Extrusidén en alimentos, Espafia: Acribia.

5. Mafart, P. (1994) Ingenieria Industrial Alimentaria, Espafia: Acribia.

6. Sharman, S. K., Malvaney, J. vy Rizvi, 8. H. (2003) Ingenieria de los
Alimentos, México: Limusa- Wiley. - !

- _/

UNIVERSIDAD AUTONOMA MH?HI]FI][ITAHE )

APROBADO POR EL COLEG[Oﬁ&;PEMICO
EN SU SESION NUM. |

‘—E;%RIO L COLEGIO




