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Identificar los estados de agregacidn de la materia y sus caracteristicas.

OBJETIVO(S) :

Objetivo General:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Objetivos Egpecificos:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Aplicar adecuadamente unidades y conversiones.

Plantear y realizar problemas relacionados c¢on la primera y la segunda

1

eyes de la termodinamicas.

CONTENIDO SINTETICO:

l. Propiedades de la materia.

2. Leyes de los Gases ideales.

2.1 Ley del gas ideal.

2.2 Ley de Avogadro.

2.3 Ley de Dalton de las presiones parciales.
2.4 Estequiometria vy gases.

3. Gases reales. Ecuaciones de Estado.

HE. Conceptos en Termodinamica.

Reconocer los fundamentos de la termodinadmica clasica para explicar fendmenos
quimicos y biogquimicos.
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4.1 Definiciones de términos en termodinamica: equilibrio: mecaniceo, quimico,
térmico Y termodinamico. Variables independientes y variables
dependientes, propiedades extensivas e 1intensivas, ecuacion de estado,

sistema, alrededores. Tipos de frontera. Trabajo. Calor.
4.2 Unidades de medicién.

5. Ley cero. Calor y temperatura.

Primera ley de la termodinamica.

Calculos de calor y trabajo mecanico.

Energia cinética, potencial e interna.

Entalpia y capacidad calorifica.

Experimento de Joule y de Joule-Thomson. Coeficientes de Joule-Thomson.
Balance de energla generalizada.

Tablas de datos termodindmicos.

OOy Oy Oy Y v
Y N W N

7. Segunda ley de la termodinamica.
1 Cambio de entropia para los procesos.
.2 Balance de entropia.
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Ciclos termodinamicos.

.1 Generacidn de trabajo a partir de calor.
.2 Ciclo Carnot y Ranking.

.3 Ciclos de refrigeraciodn.
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9. Potenciales termodinamicos.
.1 Potenciales termodinamicos.
9.2 Relaciones de Maxwell.

O

MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

1. Al inicio del curso el profesor presentarid el contenido de la UEA, las
modalidades de conduccidén y 1los criterios de evaluacidn. El profesor
expondr& y discutird con los alumnos, apoyado por medios como pizarrdén y
medios audlovisuales.

Las horas-practica se conduciridn en la modalidad de taller de resolucidn
de problemas que favorezcan la participacidn activa v el trabajo en equipo
del alumno. En las sesiones practicas se resolveran problemas que
refuercen los conocimientos adquiridos y se recomienda el planteamiento de

casos de estudio que se resuelvan con ayuda de programas computacionales
especializados.
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MODALIDADES DE EVALUACION:

Evaluacidn Global:

Incluira un minimo de dos evaluacicones periddicas y, a juicio del profesor,

una evaluacidén terminal. Las primeras podran realizarse a través de
evaluaciones escritas, la elaboracidén de ejercicios .y la entrega tareas o
problemas resueltos. Los factores de ponderacidn seran a juicio del profesor

y se daran a conocer al inicio del curso.

Evaluacidén de Recuperacidn:

A juicio del profesor, consistira en una evaluacidn escrita gque incluya todos
los contenidos tedricos vy practicos de la UEA, o sdlo aguellos que no fueron

cumplidos durante el trimestre.

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDABLE:

Bibliografia Necesaria:

1. Atkins, P. W. vy De Paula, J. (2006} Physical Chemistry, 8a ed., Oxford

University Press.
2. Castellan, G. W. (1998) Fisicoguimica, 2a ed., México: Addison-Wesley

Iberocamericana.
3. Smith, J. M., Van-Ness, H. (. y abbott, M. M. (2003) Introduccidn a la
Termodindmica en Ingenieria Quimica, 6a ed., México:_McGraw—Hill.

Biblicografia Recomendable:

1. Klotz, I. M. vy Rosenberyg, R. M. (2000} Chemical Thermodynamics: Basic
theory and methods, éa ed., EUA: John Wiley & Sons.

2. Levenspiel, 0. (19927) Fundamentos de Termodinamica, México: Prentice Hall.
3. Levine, TI. N. (2004) Fisicoquimica, Vol 1. 5Ba ed., Espafia:
McGraw-Hill/Interamericana. |
4. Wark, K. 1% Richards, D. E. (2001) Termodinamica, 6a ed., Espaifia:
McGraw-Hill.
\ /
e

INWERSIDAD AUTONOMA METROPOLITANA

APROBADO POR EL COLEGIO wEwod
EN SU SESION NUM.
- - !

= j-p-\
EL SECRETA DEL COLEGIO

- =




