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OBJETIVO (S) :
Objetivo General:
Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:

Comprender el estudio de algunas variedades de hongos macromicetes de mayor
manejo vy distribucién[en diferentes areas de la industria y la biotecnologia.

Objetivos Especificos:

Que al final de la UEA el alumno sea capaz de:
J

- bistinguir las diferencias morfoldgicas y taxondOmicas de los hongos a nivel

gsilvestre.
- Describir los mecanismos fisioldgicos bisicos de reproduccidn de los hongos

- Cultivar in vitro algunos hongos de aplicacidn potencialmente industrial.
|
CONTENIDO SINTETICO:

Aspectos nutricionales y ecoldgicos de los hongos.

La descomposicidon de la madera: celulosa, hémicelulosas y lignina.
Biodegradacidn y biocdeterioro.

o Wl

1.

1.1 E1 papel de los hgngos en la Naturaleza.

1.2 El aparato vegetativo en hongos (hifas y micelio).
1.3 Crecimiento y desarrollo hifas.

1.4 Estrategias nutricicnales adoptadas por los hongos:
1.4.1 Saprofitismo.

1.4 Parasitismo.

1.4 Simbiosis.

1.4

1.4
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1.4.6 Hongos folicolas y lignicolas.

2. Agpectos fisioldgicos y taxondmicos de los hongos.
2.1 Aspectos generales de la genética de los hongos.
2.2 Reproduccidn, ciclos vitales y sexualidad.

2.3 Recombinacidn sexual:

2.3.1 Heterotalismo.

2.3.2 Heterocariosis.

2.3.3 Parasexualidad.

2.4 Mutacidédn y Mutagénesis.

2.5 Estructuras de reproduccidén sexual y asexual.
2.6 Visidn general de la taxonomia de hongos.

2.6.1 Hongos Venenosos.

2.6.2 Hongos Téxiccs.é

2.6.3 Hongos Comestibles.

3. Hongos fitopatdgencs.

3.1 Asociaciones antagonistas.

3.2 Concepto de parasiiismo y fitopatologia.

3.3 Infeccidn, biotrofia y necrotrofia.

3.4 Hongos patdgenos forestales.

4, Asociaciones simbidticas de los hongos.

4.1 El mutualismo fangico.

4.2 Hongos ligquenizados.

4.3 Aspectos generales de la liquenclogla aplicada:
4.3.1 Liguenes y contaminacidén atmosférica.

4.4 Otras simbicosis flngicas con insectos.

Micorrizas. Endomicorizas y Ectomicorrizas.
La simbiosis micorricica y ectomicorricica.
Hongos y plantas mutualistas.

Beneficios:

.1l Tipos de micorrizas.

.2 Tipos de Ectomicorrizas.

Endomicorrizas y Ectomicorrizas.
Importancia en ecosistemas forestales.
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Introduccidn a la Blotecnologia de hongos.

.1 Micologia aplicada: los hongos y la humanidad.

.2 Desarrollo histdrico de la biotecnologia de hongos.

.3 Aspectosg generales Y perspectivas de aplicacidn
manipulacién biotecnoldgica.
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6.4 Técnicas de produccidn de biomasa fangica en bioctecncloegia
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(fermentaciones y transformaciones de esporas).
6.5 Los hongos en la industria:
£5.5.1 Alimentaria (elaboracidn de pan, vino, cerveza; produccidn de
vitaminas, colorﬁntesf etc}. ;
.2 Farmacoldgica (antibidticos, inmunorepresores, etc.).
.3 Forestal y Maderera.
6.5.4 Los hongos como agentes descontaminantes.

5h
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7. El Cultivo de hcngos Saprof.
7.1 E1 cultivo de hongos Saprdéfitos (champifion, seta, shiitake y Volvariella,

etc.} .

7.2 Simbiontes Ectomicorricicos (nizcalos, boletos, cantarelos, Amanita
caegarea, etc. |

7.3 E1 cultivo de trufas: truficultura.

Las practicas se realmzaran en el laboratorio y en una salida de campo. En la
primera sesibn practlca, el profesor dara una introduccidn al curso
contemplando aspectos de seguridad y manejo de materiales y equipo. A juicio
del profesor se podran realizar las siguientes practicas:

Practica 1: Técnicas de Recoleccidn, clasificacidn e identificacidn de
hongos (practica de campo).

Prictica 2: Técnicas de tincidn e identificacidn microscdpica de
estructurés de hongos.

Practica 3: Técnicas de aislamiento micelial de hongos macroscdpicos y
microscdpicos.

Practica 4: Fermentacidn sbélida y ligquida de hongos microscdpicos.

Practica 5: Monitoreo .de enzimas lignoceluldsicas y metabolitos
secundarlmsen hongeos por fermentacidn sdlida y liguida.

Practica 6: Cultivo de hongos basidiomicetos: preparacidn de semilla y
cultivo en diferentes soportes biodegradables y sintéticos.

La salida de campo es para que el alumno se familiarice con 1la
identificacidn, comprenda las formas de recoleccidén de material IGngico gque
sea susceptible de reproduccidn in vitro. De esta salida de campo, se
recolectara material ! bioldgico para el desarrollo de las siguientes
practicas.

f’-

MODALIDADES DE COﬁDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

- Al 1nicio del cur%o el profesor presentard el contenido de la UEA, las
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modalidades de can?ucciﬁn Yy los criterios de evaluacidn. E1l profesor
expondrd vy discutird con los alumnos, apoyado por medios como pizarrdn vy

medios audiovisuales.

I

- En cada sesidn préética se discutiran las bases tedricas de la practica,
los resultados obtenidos seran discutidos en forma grupal. Cada equipo de
trabajo debera elaborar un informe escrito de las practicas realizadas. El
alumno leerad, presentara y discutirad articulos en temas seleccionados.

MODALIDADES DE EVALUACION:

|

Evaluacidén Global:

Incluird al menos dos evaluaciones periddicas y una evaluacién terminal de
las partes tedrica y préactica. Las primeras podridn realizarse por medio de 1la
participacidn del alumno, evaluaciones escritas, tareas, reportes escritos,
exposiciones e informes de 1la parte practica. Los factores de ponderacidn

seran a juicio del profesor y se daran a conocer al inicio del curso.

Evaluacidén de Recuperaciodn:

A juicico del prmfesor,!caﬁsistiré en una evaluacidn escrita que incluya todos
los contenidos tedricos y practicos de la UEA, © sdlo aguellos gque no fueron

cumplidos durante el trimestre.

|
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